
OLIO IGP

Olio Tenuta Vallocaia
Olio Extravergine di Oliva Toscano IGP
Varietà: Frantoio in prevalenza

Fruttato intenso, con sentori di erba, mandorla e 
carciofo. Gusto molto deciso, con sensazione iniziale 
dolce, seguita da intense note piccanti e tanniche. 
Fluidità media, colore verde con riflessi gialli.

Oliveto 
13 Ha 

Piante 
3.600 

Tipo di terreno 
Argilloso Sabbioso 

Raccolta 
Manuale, molto precoce 

Molitura 
A freddo, entro 12 ore dalla raccolta


