OLIO

Olio Extravergine di Oliva

Varieta: Frantoio, Leccino, Moraiolo, Pendolino

Aroma fruttato con retrogusto piccante,
intenso con sentori prevalenti di carciofo

e pomodoro verde. Ideale ¢ 'utilizzo a
crudo su piatti di verdure, minestre e carni.

Oliveto
13 Ha

Piante
3.600

Tipo di terreno
Sabbioso Limoso, Argilloso Limoso

Altitudine
275 — 350 m.s.l.m.

Raccolta
Manuale

Dt
Molitura . - Olio Extravergine
A freddo, entro due giorni dalla raccolta di Oliva




