Luna a Vallocaia
Toscana IGT Grechetto

100% Grechetto

Di colore giallo paglierino,
ha intensi sentori di mela,

agrumi e fiori di camomilla.
Alla bocca € ampio, pieno,

e di piacevole beva.
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SANT’ALBINO

Di facile e versatile
abbinamento.

Servire a 8-10°C

Vinificazione

In vasche di acciaio

a temperatura controllata
tra 12 e 14°C.

Maturazione e affinamento
Circa 4 mesi in vasche di
acciaio e 2 mesi in bottiglia.

JK\Z\M Zits, o

2R / ’

VALIANO

PIANURA

GRACCIANO

CERVOGNANO

o Tenuta
Vallocaia

SANT’ILARIO

Area di Produzione
Pieve Cervognano

Vigneti
Camparone

Tipo di terreno
Sabbioso Limoso

Altitudine
270-280 m s.I.m.

Esposizione
Sud-Est

Densita di impianto
Tra 4.400 viti/ha

Anno di impianto
2019

Forma di allevamento
Guyot

Produzione per ettaro
80-100 g di uva

Produzione annua
6.500 bottiglie

Prima annata
2023




