
Varietà: Frantoio, Leccino, Moraiolo, Pendolino

Olio Extravergine di Oliva
Olio Extravergine di Oliva Toscano IGP

Oliveto
16 Ha

Piante
4.200

Tipo di terreno
Sabbioso Limoso
Sabbioso Argilloso
Argilloso Limoso

Altitudine
270–400 m s.l.m.

Raccolta
Manuale

Molitura
A freddo, entro 12 ore dalla raccolta

Aroma fruttato intenso con sentori prevalenti
di carciofo e pomodoro verde; retrogusto piccante. 
Ideale è l'utilizzo a crudo su piatti di verdure, 
minestre e carni.


