
Olivenhain
16 Ha

Pflanzen
4200 

Bodenbeschaffenheit  
Lehmig sandig 
Lehmig schlickig 

Höhenlage 
300–400 m ü. M.

Ernte
Handpflückung, sehr 
frühzeitig

Pressung 
Kaltpressung, innerhalb von 
12 Stunden nach der Ernte

Intensiv fruchtig, mit Aromen von Gras, Mandeln und Artischocke.
Sehr kräftiger Geschmack, mit einer anfänglichen süßen Note, gefolgt von 
intensiven würzigen und tanninhaltigen Nuancen. 
Mittlere Leichtigkeit, grüne Farbe mit gelben Reflexen.

Olio Tenuta Vallocaia
Olio Extravergine di Oliva Toscano IGP
Sorte: Frantoio mehrheitlich


